
 

Vlaamse Mycologendag 21 maart 2026 

Universiteit Gent, Campus Ledeganck,  

K.L. Ledeganckstraat 35, B-9000 Gent, auditorium 1 

 

Programma 

09.00  Ontvangst met koffie of thee 

10.00  Verwelkoming 

10.10  Van DNA-barcode tot soortafbakening: nieuwe inzichten in het  
  geslacht Mycena – Maartje Cathelyn 

10.40   Unveiling Hidden Treasures: Diversity, evolution, and taxonomy of South 
  American Cortinariaceae in a global context – Lesley Huymann 

11.10   Intrahymeniale zwammenrijkdom in andere fungi - wat treffen we aan in 
  Dacrymyces – Nathan Schoutteten en Anna Buerms 

11.40   Fungi et arbores: zwammen in het boom(veiligheids)beheer – Dries Van 
  der Heyden 

12.10   Groepsfoto 

12.15   Middagpauze/lunch 

13.30   Algemene ledenvergadering KVMV 

14.00  Schimmels op stippen: Hesperomyces op lieveheersbeestjes – Michiel De 
  Groot 

14.30  Bijzondere Ascomycota vondsten – Bernard Declercq 

15:00  Bijzondere vondsten – Wim Verachtert 

15:30  Slotwoord en gelegenheid tot afsluitende drink 

 



 

Van 12:00 uur tot 13:30 uur kan je genieten van het lunchaanbod. 

Het aanbod van verse broodjes : grof - bruin – wit – meergranen 

 

 

Een belegd broodje voor 3,00 euro 

3 belegde broodjes en een soepje voor 10 euro 

Maak je keuze voor 15 maart 2026  

→ voorkeur broodje(s)  

→ voorkeur beleg 

Rond je bestelling af door aan rosette.heynderickx@ugent.be te melde, welke formule je 
juist wenst en door overschrijving van het respectievelijk bedrag op rekening 

Rosette Heynderickx 

IBAN BE77 8940 0089 2242 

 

Koffie, thee, soep, frisdranken en lekkere biertjes (alcoholisch – niet alcoholische) zijn 
verkrijgbaar tijdens de lunch en als afsluiter tegen een verbruiksvriendelijke prijs. 

Info i.v.m. lunch rosette.heynderickx@ugent.be 

+32 497 482608 

Ander info over de mycologendag: mieke.verbeken@ugent.be of +32 494 757202 

A) Brie met truffelvulling – rucola – honing – walnoot – 
truffeltapenade 

B) Gerookte zalm – gravad lax saus, komkommer – tuinkers 
C) Wortelspread – augurk – kastanjechampignons (veggie) 
D) Gerookte kip - sucrine – tomaat – Parmezaan – 

caesardressing 
E) Geroosterde kikkererwten,  guacamole,  aubergines en 

abrikozen (veggie) 
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